
d a t i  t e c n i c i  /  t e c h n i c a l  d a t a

La Ditta produttrice si riserva il diritto di cambiare in qualsiasi momento i dettagli tecnici senza preavviso.  - Producer company reserves the right to change technical features without notice - L’usine pro-
ductrice se réserve le droit de varier sans préavis les détails techniques. - Diehersellerfirma behalt sich das Recht vor, die technischen Eigenschaften jederzeit ohne vorherige Benachrichtigung zu andern.

MODELLO HOT 1 x GN 1/1 HOT 2 x GN 1/1 HOT 3 x GN 1/1 COLD 2 x GN 1/1 COLD 3 x GN 1/1

Dimensioni - Sizes
Dimensions - Mabe
A: 480 750 1080 750 1080
B: 775 775 775 775 775
C: 600 600 600 600 600

Griglia - Grill
Grille - Drahtrost 360x400x172h 630x400x172h 950x400x172h 630x400x172h 950x400x172h

Assorbimento - Absorption
Absorption - Nennaufnahme 1630W 2430W 2430W 431W 431W

Tensione - Voltage  
Tension - Spannung 230V/50Hz 230V/50HZ 230V/50Hz 230V/50Hz 230V/50Hz

Illuminazione - Lighting 
Élairage - Beleuchtung 1x60W 2x60W 2x60W 1x14W 1x18W

Rendimento - Output 
Rendement - Leistung _ _ _ 290K/Cal 331K/Cal

Temperatura d’esercizio
Working temperature 
Temperature de travail +30°/+90°C +30°/+90°C +30°/+90°C +6°/+15°C +6°/+15°C
Temperature bereich °C

Umidità interna
Inside Humidity
Humidité interieure 5/95 5/95 5/95 65/80 65/80
Feuchtigkeit

Peso - Weight
Poid - Gewicht 42/61 51/74 60/83 62/85 79/104

vetrina batida
calda & fredda
“ hot ” & “ cold ”

batida 
calda “hot 1” gn 1/1

batida 
calda “hot 2” gn 1/1

fredda “cold 2” gn 1/1”

batida 
calda “hot 3” gn 1/1

fredda “cold 3 ” gn 1/1”
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v e t r i n a  b a t i d a      h o t  &  c o l d
n stile e design pensati per la funzionalità di ristoranti, bar, gastronomie e mense, ecco in sintesi

la vetrina d’appoggio per esposizione “batida”. il mantenimento e la conservazione sono garantiti da

un impianto di riscaldamento nel caso della versione calda, con resistenze elettriche, illuminazio-

ne riscaldante alogena ed un cassetto estraibile per l’aggiunta dell’acqua; e da un impianto frigo

ventilato ed incorporato, nel caso della versione fredda con compressore ermetico, condensatore,

evaporatore e vaschetta di raccolta acqua di sbrinamento con evaporazione automatica. la vetrina

batida viene fornita provvista della griglia interna per offrire maggiore superficie d’esposizione su

due livelli.

n style and design projected for the functionalities of restaurants, bars, gastronomies and refec-

tories, this is in short the display vitrine “batida”. the maintenance and the storage are assured by

a heating installation, for the hot version through electrical resistances, heating halogen ligh-

ting, and through a drawer to put the water, and by a cooling installation for the refrigerated

version through the hermetic compressor, condenser, evaporator and the defrost water tank with

the automatic evaporation. the display vitrine batida is supplied with an inside grill to permit the

best surface of exposition in two levels.

n style et finiction conçus pour la fonctionalité des restourants, bars, gastronomies et réfectoi-

res, voilà en résumé la vitrine à poser pour éxposition “batida”. le maintien et la conservation sont

assurés par un’installation de chauffage dans la version chaude avec des resistènces electri-

quées, un’éclairage halogène chauffante, et avec un tiroir pour mettre l’eau dedans, et par un’in-

stallation réfrigérée ventilée et logée, dans la version froide, avec le compresseur, le consen-

deur, l’evaporateur et le bassin de recuperation de l’eau de degivrage avec evaporation automati-

que. la vitrine batida est livrée avec une grille interieure pour offrir une surface d’éxposition

plus grande sur deux niveaux.

n fur restaurants-, stuben-, gastronomien- und kantinenzweckdienlichkeit ausgedachtes stil und

design ist das die “batida” aufsatzvitrine fur warenprasentation in kurze. die erhaltung und die

konservierung sind durch die heizungsanlage mit elektrowiderstand, mit halogenstrahlungswarme-

beleuchtung und mit herauziehbarem schublade fur das wasser fur die warmausfuhrung und durch

die umluftkuhlanlage mit dem eingebautem aggregat, mit dem verdampfer und mit der abtauwas-

serheizungsschale fur die kaltausfuhrung versichert.die aufsatzvitrine batida wird mit einem inne-

ren drahtrost geliefert, um eine ausstellungsflache in zwei stufen anzubieten.

n la funzionalità viene garantita da batida nella versione “luxus” dall’apertura del

vetro di servizio integrale, così da permettere all’operatore libero accesso all’in-

terno.

n the functionality, which was presented before, is assured in the display batida

in the “luxus” version by an integral opening of the back glass to permit a free

inside entrance to the operator.

n  on a parlé de fonctionalité, qui est assuré par la batida dans la version

“luxus” par l’ouverture integrale de la glace de service derrière, pour permet-

tre à l’operateur livre accès à l’enterieur.

n die zweckdienlichkeit von batida ist durch eine integrale offnung der ruck-

scheibe fur die luxusausfuhrung versichert, um dem bediener den freien innen

zutritt zu erlauben.

n sezione ad angolo neutra di 90° e 45° per la giunzione di due vetrine batida

creando una linea di continuità. da notare che sia l’angolo che le vetrine colle-

gate ad esso, avranno il frontale del basamento dritto, e rispetto ad esso a 90°.

n neutral corner section to 90° or to 45° to joint two different displays forming

a continuity line. please make attention that the display vitrines jointed at a cor-

ner will have the straight frontal basement at 90°.

n  section angulaire sechs à 90° et 45° pour joindre deux vitrines batida donnant

une ligne de continuité. il faut faire attention que l’angle ainsi que les vitrines

jointées à lui meme auront les frontaux du basement droite a 90°.

n 90° und 45° trockene eckelement, um zwei aufsatzvitrinen batida zusammenzuverbi-

den. diese eckiger ausfuhrung hat das gerade vitrinenfrontbasis von 90° aber.

Hot Cold
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